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FINE WINE

TERROIR - Les raisins sont issus des coteaux argilo calcaires
surmontant la Cité Médiévale de Carcassonne. L’exposition Nord,
Nord-Ouest nous offre une maturité progressive et complete, avec
une grande amplitude thermique entre le jour et la nuit. Ceci confere
a ce vin sa grande fraicheur et ses parfums délicats.

VINIFICATION - La vinification se fait en cuve béton
avec une macération pré-fermentaire a froid de 24 heures.
Fermentation traditionnelle avec remontages journaliers et

quelques délestages. Elevage partiel en bois de quelques mois.

ASSEMBLAGE - 100% Pinot Noir.

DEGUSTAT'ON Belle couleur rubis aux reflets

brillants. Le nez, puissant, exprime des notes d’épices
et de fruits rouges. La bouche est fraiche et souple, les
tanins parfaitement fondus.

METS & VIN - 1l accompagnera idéalement vos
charcuteries et vos viandes blanches tel qu'un poulet
basquaise ou méme une escalope de veau milanaise.
«Mazs il ira surtout avec des gens sympas».

SERVICE - Servir entre 16 et 18°C.
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Tel : 04 67 40 00 64 - Fax : 04 67 16 47 62
contact@josephcastan.com - www.josephcastan.com

NOIR

SOUTH OF FRANCE

T
i ,{A; ';'
=

/



